MENU ...
- LA SEMAINE ™

Courgette grillée & rillette de volaille, sauce César et parmesan rapé

ou
Tartare de maigre aux pois maraichers, framboises, sésame
et tarama de betterave
ou
Couteaux et saucisse de chez Romain, jus de viandes (supp 4€)

Tournedos de boeuf d’Aubrac confit puis snacké, croque aux crevettes,
bisque de langoustine et mousseline de carottes a I’huile d*olive

ou
Aubergine a la parmesane panée au panko, burrata, pesto de basilic, caviar
d’aubergine et pain grillé

ou
Filet mignon de cochon snacké, raviole de cochon noir effiloché, jus de
cochon et petits oignons (supp 6€)

Vacherin aux cerises & hibiscus, ganache montée hibiscus
et glace cerise amarena
ou
Péches réties, ganache montée a la lavande, biscuit au miel
et sorbet péche
ou
Millefeuille croustillant basilic & abricot, sorbet abricot (supp 5€)

ENTREE + PLAT

ou

PLAT + DESSERT

ENTREE + PLAT + DESSERT 25€
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