MENU ...
- LA SEMAINE ™

Poireaux rétis fagon carbonara, crispy de lard fumé, siphon oeuf, vieux Rodez et

croUtons de pain
ou

Tataki de boeuf & bouillon chaud de crevettes grises, minestrone de légumes
ou

Gambas blanches de Rosas & mandarine Satsuma, sésame doré et menthe

(supp 5€)

Filet mignon de cochon & ballotine de chou farci aux légumes, ketchup de
courge et jus corsé

ou
Comme un oeuf mollet a la Florentine, millefeuille de pommes de terre et
céleri, siphon mornauy, épinards et tuile de parmesan

ou
Filet de bar de Corse juste snacké, pleurotes de la maison Vialade
et jus corsé (supp 7€)

Noisettes & citron vert, creme chiboust, praliné et financier noisette, gel citron
vert et glace au beurre noisette

ou
Poires & miel, crémeux chocolat noir, poire pochée, biscuit breton au sarrasin,
ganache et glace miel

ou
Vacherin aux pommes caramélisées, sauce caramel beurre salé, meringues,
chantilly au sirop d’érable et sorbet pommes

(supp 5€) ENTREE + PLAT
PLAT + DESSERT
ENTREE + PLAT + DESSERT  25€



