MENU ...
- LA SEMAINE ™

Tomates du marché grillées, mousse de feta, gel de tomate rétie, croltons, vierge

de tomates et ajo blanco
ou
Paté crolte de cochon, seiche et chorizo, gelée de piquillos et condiment
piquillos-paprika
ou
Tartare de gambas, pois maraichers, framboises, sésame doré
et mayonnaise au soja (supp 5€)

Cannelloni de volaille confite gratiné au parmesan, shiitakés laqués, jus de
volaille crémé, oignons grelots

ou
Lamelle d’encornet panée, pommes grenailles réties aux herbes, aioli
safrané et bisque de homard crémée

ou
Lotte rétie & gyozas de cochon confit, jambon frit, fondue d’oignons et
fumet crémé (supp 7€)

Figues & mélilot, ganache montée, figues fraiches, glace yaourt-mélilot et
tuile croustillante

ou
Prunes Lovita & vanille, praliné, crumble de sésame noir
et glace vanille-huile d’olive

ou
Péche fagon melba aux fraises, coulis fruits rouges, chantilly mascarpone
et amandes (supp 5€)

ENTREE + PLAT

PLAT + DESSERT
ENTREE + PLAT + DESSERT 25€
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