MENU ...
- LA SEMAINE ™

Gyozas de cochon aux petits légumes, bouillon grec et pickles de fenouil

ou
Gambas panée, concombres marinés, condiment Savora, marmelade de
concombres et moutarde a I’'ancienne

ou

Burrata di bufala, vierge de tomates du marché et pesto basilic (supp 4€)

Cannelloni de saumon fumé & ricotta, tarama d’oeufs de truite
et fumet crémé a I'aneth

ou
Tartare de boeuf taillé dans le rumsteak et assaisonné a la francaise,
frites maison

ou
Lotte rotie au beurre, risotto Iégérement safrané, olives concassées et
beurre blanc a I'ail des ours (supp 6€)

Nefles & tagéte, crémeux aux nefles, ganache et pesto de tagete,
sorbet aux nefles et crumble
ou
Tartelette croustillante cerise & cardamome, cerises fraiches, ganache
cardamome, marmelade de cerises, gel cerise-cardamome et sorbet cerise
ou

Notre version du tiramisu, pistaches et framboises (supp 5€)

ENTREE + PLAT

ou

PLAT + DESSERT

ENTREE + PLAT + DESSERT 25€
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