MENU ...
- LA SEMAINE ™

Tortellinis de cochon, créeme de parmesan, pignons et crispy de lard fumé

ou
Millefeuille de butternut et céleri, vinaigrette acidulée aux noisettes, ketchup de
butternut

ou
Oeuf & fricassée de cépes, siphon aux champignons et jus de veau corsé

(supp 5€)

Veau de Bazas confit puis snacké cuisiné comme une blanquette,
cromesquis de riz crémeux, champignons, carottes fanes et bouillon de
cuisson crémeé

ou
Ballotine de maigre de Méditerranée & mousseline d’herbes, chou-fleur roti
et en crémeux, sauce grémolata aux pommes Granny

ou
Filet de Boeuf fagon Rossini, pommes de terre crémeuses et croustillantes,
jus de veau corsé (supp 9€)

Brownie chocolat et poire, gruet de cacao, ganache montée poire-vanille
et glace cardamome
ou
Praliné de mais grillé & glace fleur d’oranger, petite brioche perdue,
ganache pop-corn
ou
Framboises cuisinées & glace aux cacahuétes, cheesecake marbré, panna cotta

ENTREE + PLAT

PLAT + DESSERT
ENTREE + PLAT + DESSERT 25€

de brisures et gel de framboises (supp 5€)



	(supp 5€)

